KONYA GASTROFEST 2025 YARISMA SARTNAMESI

KATILIM KOSULLARI

e Yarigsmaya profesyonel ascilar, 6grenci, sef adaylar1 veya ilgili alanda yetkinligi olan bireyler
katilabilir. Kategorinin 6zellikleri ekte belirtilmistir.

e Her yarigmaci bireysel olarak yarismalara katilim saglayabilir.

¢ Yarismacilar bagvuru sirasinda kimlik fotokopisini yaninda bulundurmalidir.

e Yarigsmaya katilim ticretsizdir.

e Yarigmalara 18 yas ve iizeri bireyler katilabilir. Lise ve sosyal sorumluluk amaciyla hazirlanan

kategorilerde 18 yas sart1 aranmaz.

e Her katilimc1 yalnizea 1 kategoriye basvurabilir.

YARISMA KURALLARI

e Katilimcilar yarisma giinii kura ile belirlenecek siraya gore mutfaga alinacaktir.

e Kullanilacak tiim malzemeler yarismaci tarafindan karsilanacaktir.

¢ Tiim kategorilerde her yarismaciya hazirlik, pisirim ve sunum i¢in 60 dakika stire verilecektir.

e Sunum 2 porsiyon olarak hazirlanacaktir. Biri sunum digeri jiiri tadimi i¢in hazirlanacaktur.

¢ Yarisma sonunda tabaklar jiiri masasina isimsiz sadece numara ile teslim edilecektir.

YARISMACILARIN DEGERLENDIRILMESI

Her kategori alaninda uzman jirilerden olusur. Yarigma puanlama sistemi 4 farkli kategoride

degerlendirilecektir.

DEGERLENDIRME
KRITERI

DEGERLENDIRME
PUANI

ACIKLAMA

Hijyen

20 puan

Calisma kiyafetlerinin uygunlugu / Caligma ekipmanlarinin
temizligi / Eldiven takilmasi gereken yerde eldiven
kullanilmasi / Calisma tezgdhinin diizeni / Yarigma siiresince
istasyonlarin temiz kullanilmasi gibi konular “Hijyen”
kategorisinde degerlendirilecektir.

Profesyonel
Calisma

30 puan

On hazirlik / Iscilik / Dogru teknik kullanimi / Israf
yapmama / Zamanlama “Profesyonel Calisma” kategorisinde
degerlendirilecektir.

Sunum

25 puan

Yenilikgi fikir / Dogru porsiyonlama ve besin denge orani /
Tabakta yenmeyen Malzeme kullanmama / Sunum
ekipmanlarinin sicaklig1 / Sunum ekipmanlarinin temizligi
“Sunum” kategorisinde degerlendirilecektir.

Lezzet

25 puan

Etin pigsme orani / Sebzenin pigsme orani / Sosun tat orani /
Tuz oran1 / Baharat oram, Eger tatl1 grubu ise Uriiniin pisme
orani / Yan Uriiniin pisme oran1 / Sosun tat orani / Seker
orani / Aroma oran1 “Lezzet” kategorisinde
degerlendirilecektir.




MADALYA VE SERTIFIKA PUANLAMA

* 99.99 — 90 Puan — Altin Madalya + Basar1 Sertifikasi

* 89.99 — 80 Puan — Glimiis Madalya + Basar1 Sertifikas1
* 79.99 — 70 Puan — Bronz Madalya + Bagar1 Sertifikasi
* 69.99 — 50 Puan — Basar Sertifikasi

JURI VE YETKILERI

«Jiiri, gastronomi alaninda uzman akademisyenler, sefler ve sektor temsilcilerinden olusur.
«Jiiri karar1 kesindir, degistirilemez.

«Jiiri, puan esitligi durumunda yeniden tadim yaparak karar verebilir.

ODULLER

Katilim Odiilii:

Kategori Odiilleri:

*Her kategori i¢in madalya ve sertifika puanlama sistemine gore en yiliksek puandan baslayarak ilk
ti¢ yiiksek puana birincilik, ikincilik ve ti¢iinciiliik 6diilleri ve sertifikalar1 verilecektir. Yani altin madalyay1
tiim kategori iiyeleri alabilir ancak sadece en yliksek puanli ilk {i¢ {iriin 6diile layik goriiliir.

*Kategori birincisine 9.000, ikincisine 6.000, i¢iinciisiine 3.000 TL nakit para 6diilii ve sertifika
takdim edilecektir. Ayrica her katilimciya aldigi puana gore madalya verilecek ve sertifika verilecektir.
Odemeler 90 giin icinde yapilacaktir.

DIGER HUKUMLER

*Organizasyon, yarisma sirasinda c¢ekilecek video ve fotograflari taniim amaclh kullanma hakkina
sahiptir.

*Yarisma giinli mazeretsiz olarak gelmeyen yarigsmacilar sonraki etkinliklerden men edilebilir.

*Yarigma diizenleyicileri, zorunlu durumlarda yarisma takvimi ve formatinda degisiklik yapma
hakkina sahiptir.

BASVURU TARIHLERI

*Son bagvuru tarihi: [02.09.2025]

ILETISIM

Yarigsma hakkinda detayl1 bilgi ve bagvuru igin:

Q Telefon: 444 55 42 (Dahili: 3761)



KONYA GASTROFEST 2025 YEMEK YARISMASI KATEGORILERI

SIRA
NO KATEGORI ADI KATEGORI ACIKLAMASI
1 Geleneksel Konya Amact: Konya’ya 6zgii klasik lezzetlerin aslina uygun ve teknik olarak
Yemekleri Kategorisi dogru hazirlanip sunulmasi.
Hamur {si ve Firin . .
2 . . . Amact: Ekmekgilik, tandir ve hamur gelenegini yasatmak.
Urtinleri Kategorisi
Geleneksel Tatlil
3 cleneiese .a. rar Amact: Tirk mutfagina 6zgi tath kiiltiiriiniin yasatilmasi ve tanitilmasi.
Kategorisi
Yéresel Uriinlerl .
oresel rumierie Amaci: Konya mutfagi basta olmak tizere Tiirk mutfagina 6zgii yemekleri
4 Modern Yorumlar . o .
.. cagdas mutfak teknikleriyle yeniden yorumlamak.
Kategorisi
5 Butik pasta kategorisi Amact: Oncesinde yapilmis olan ii.ﬁ.inﬁn a}z.anflé‘ser%ilﬁnmesine .
dayanmaktadir. Burada amag yapan kisiye degil iiriine 6diil vermektir.
6 Lise Ogrencileri Ozel | Amaci: Tiirk mutfagina 6zgii yemekler ve 6zellikle babaanne yemeklerinin
Kategorisi yapilacagi lise diizeyinde katilim saglanacak kategoridir.
Ev Hanimlari . . . e
7 .. Amact: Ev mutfagindan ¢ikan otantik, yoresel tarifleri desteklemek.
Kategorisi
Proft 1 Sefler Ar
8 rofesyonel Sefler . .a51 Amaci: Ustalik diizeyinde gastronomik yaraticiligi tesvik etmek.
Yarigma Kategorisi
9 Tescilli yemekler Amaci: Konya mutfagina 6zgii cografi isaret almig herhangi bir yemek, tatl
kategorisi veya icecegin hazirlanasina dayanir.
. Amact: Taninmis inflencerlarin katilacagi eglence amagli bir yemek
10 Influencerlar yarisiyor .
kategorisidir.
1 Aileden Lezzetler Amact: Anne-vl.(lzv, Anne-Ogul, Bflba-Klz veya I.Baba-Ogu.llflrm
katilabilecegi eglence amagh diizenlenecek bir kategoridir.
0 Kalpten gelen tatlar Amact: Engelli bireylerin katilim gosterecegi mutfagi sevdirme amach

hazirlanan bir kategoridir.

Her giin 3 yarisma diizenlenmesi diisiiniiliiyor. Son 3 kategori farkindalik olusturmak i¢in planlanmustir.




EK-1

YARISMA BASVURU VE TAAHHUT FORMU

T.C. Kimlik No

Ad1

Soyadi

Adresi

Telefon No

e-posta adresi

Yarisma Kategorisi

Yemegin/Yemeklerin
Adi

Yarisma Sartnamesini okudum. Yarigma kural ve sartlarina uyacagimi taahhiit eder, jiirinin kararlarinin

nihai oldugunu kabul ederim.

Teslim Tarihi:

Teslim Tarihi:

Teslim Eden/imza:

Teslim Alan/Imza:




EK-2
Recete Formu

Tarih: .../.../202...
YemeZin IS ... ...

Malzemeler:



